
OFFRE GROUPE 2026

 Lauréat Grand Prix VMF 2017
Mission Patrimoine Stéphane Bern 2018

contact@forges-de-paimpont.eu      Tel : 02 99 61 85 48

121 Les Forges - 35380 Paimpont



Ce sont des hommes et des femmes
qui ont façonné le territoire et les
paysages de Brocéliande. Ils ont écrit
cette histoire industrielle et ouvrière
sur le massif forestier de Paimpont.

Le site des forges met en œuvre tout
les moyens pour vous faire partager
cette épopée.

Nous vous proposons une visite
commentée d’une heure et demi environ,
nous parcourons le site en vous
présentant les bâtiments industriels en
restauration et vous découvrirez nos
maquettes et vidéos.

Nous vous proposons également les
options suivantes.
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Près de 3 siècles de métallurgie 
Témoin de 2 révolutions
industrielles de France
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VISITE COMMENTÉE
Les groupes sont accueillis toute l’année sur réservation

(à partir de 10 personnes).

Prévoir une durée de 1h30 minimum

Découverte de :

2 Révolutions Industrielles

L’intelligence du territoire

Devenez pour quelques instants
“Fondeur”

La vie sociale

La restauration du site mené depuis
20 ans 

Les Maquettes et les vidéos

Pour vous rendre aux forges de Paimpont
A 40 minutes de Rennes avec la N24 (route de Lorient)
sortie Plelan-le-Grand.
Parking aux Forges.
Emplacement pour les bus.

Saison 2026

Tarifs 15€ TTC par adultes.
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Saison 2026

"TOUR" EN FORÊT
Les forges apportent les clés pour comprendre Brocéliande, sa
forêt et son histoire. Visite itinérante avec vos véhicules, allons
ensemble à la découverte de cette forêt, de ses étangs et de ses
villages.

Prévoir une durée de 1h15 minimum

Découverte de :

L’intelligence du territoire

La gestion de la forêt

La gestion  du système hydraulique

Option n°1

Si vous le souhaitez,
nous vous proposons ce
"tour" en forêt ajouté à
la visite commentée. 

Tarif à 5€ TTC par adultes.
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Saison 2026

DÉGUSTATION CIDRE

Cidre brut local “Coat Albret”                    
      1 verre de 25cl

Gâteaux bretons sucrés

Option n°2

Tarif à 6€ TTC par adultes.

Signalez nous si certaines personnes présentent
des allergies et des intolérances.

*Verre de cidre : 25cl / cidre brut “Coat Albret” à Bédée

A l'issu de la visite commentée, nous vous offrons la possibilité de
vous réunir atour d'un verre de cidre et de petit gâteaux sucré.
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Saison 2026

DEJEUNER SUIVANT MENU

Option n°3

Tarif à 17€ TTC par adultes.

1 galette saucisse
      avec option saucisse végétale    
       (aux pois chiches & poivre noir)

1 crêpe
     (sucre ou caramel beurre salé)

1 verre de cidre 
      (25cl) par personne

Café offert par les Forges 

**Galette de Blé noir / crêpe :  produits locaux
*Verre de cidre : 25cl / cidre brut “Coat Albret” à Bédée
***Saucisse végétarienne : produit local “Les Saisissantes” à Dinan

Signalez nous si certaines personnes présentent des allergies,
intolérances et votre préférences pour un repas végétarien,
vegan et menu enfant.

En plus de la visite commentée, nous vous offrons la possibilité
de déjeuner dans notre belle salle de réception “Le Laminoir”,
atelier pour la fabrication des rails de chemin de fer.
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Saison 2026

DÉJEUNER SUIVANT MENU

Option n°4

Tarif à 22€ TTC par adultes.

*Verre de cidre : 25cl / cidre brut “Coat Albret” à Bédée

Signalez nous si certaines personnes présentent des allergies,
intolérances et votre préférences pour un repas végétarien, vegan
et menu enfant.

Au choix** 
Pizza la paysanne (sauce tomate,
fromage, œuf, lardons, champignons,
jambon de pays, herbes de Provence)
Pizza saumon (crème fraiche, saumon)
Pizza végétarienne (sauce tomate,
fromage, tomate, poivron, champignon,
oignons, herbes de Provence)

1 crêpe
       (sucre ou caramel beurre salé)

1 verre de cidre 
       (25cl) par personne 

Café offert par les Forges

** avec “Le Camion à Pizza”, entreprise local

NOUVEAUTÉ !



Option n°5

Tarif à 26€ TTC par adultes.

NOUVEAUTÉ !
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Saison 2026

*Verre de cidre : 25cl / cidre brut “Coat Albret” à Bédée
** Traiteur “Relais de l’Hermine” à Muel

Signalez nous si certaines personnes présentent des allergies,
intolérances et votre préférences pour un repas végétarien,
vegan et menu enfant.

1 feuilleté de poisson avec 
       fondue de poireaux 

1 crêpe 
       (sucre ou caramel beurre salé)

 1 verre de cidre 
        (25cl) par personne

Café offert par les Forges

DÉJEUNER SUIVANT MENU



FORMULAIRE 
DE RÉSERVATION

Nom du responsable du groupe :
........................................................................

Nombre de personne dans le groupe :
.........................................................................

Date de la visite : .........../............../..........
Informations groupe 

Heure d’arrivée sur site : .........................

Mail : .................................................................

Téléphone : .......................................................

Paiement : Acompte* à la réservation : 50€TTC (paiement par chèque ou par virement bancaire).
Paiement du solde, le jour de la visite à la maison d’accueil.
*Si annulation, l’acompte sera définitivement acquis par le Site Historique des Forges de Paimpont.

Bon pour accord, 
Signature client 

Date et mention “lu et approuvée”

02 99 61 85 48   contact@forges-de-paimpont.eu   

L’équipe des forges est à votre disposition pour élaborer votre visite
sur mesure et correspondre à votre attente.

Préstations Nombre de personnes

15€ TTC

Option 2 cidre 6€ TTC

Option 3 galette .............................

Option 4 foodtruck

.............................

.............................

Option 5 traiteur .............................

17€ TTC

22€ TTC

26€ TTC

Prix totalPrix unitaire 
par personne

Visite commentée

Option 1 “tour”
en forêt

............................. 5€ TTC

.........................

.......................

.......................

............................. .....................

.......................

.......................

https://www.google.com/search?sca_esv=e948bafec9f39f8c&sxsrf=AE3TifOp8yj5Js0E2vdDbRDSkB4rrtpDuQ:1753783082828&q=forges+de+paimpont&source=lnms&fbs=AIIjpHx4nJjfGojPVHhEACUHPiMQ_pbg5bWizQs3A_kIenjtclZaCWQ2yYVOWcnHYc_MHE03cXGV6Dd5gjVz20mwOi-fAa0X8JfTUZWVUATy8jyBaQIo6NHXyvHxUZCCtGfx4yTuqgfAYyIpTvbwnjn7M3hBlV4olE7PdQw1vmitvno4rMEBzv3xSrl5_ZLZ9iDWIN6OKjszlj6jvDlqOtGaiiPXsiCU7w&sa=X&ved=2ahUKEwjU56iN5-GOAxXhUqQEHYTIJmIQ0pQJegQICRAB&biw=1536&bih=695&dpr=1.25

